Andra nyheter

Professional Secrets lanserar
i England

Professional Secrets takes you
behind the serving hatch of
some of the world’s top
kitchens,

"says Dave Noble, who has
launched probably the UK’s first
real website for those aspiring
to love, breathe and live being a
true foodie.

SKICKA VIDARE

Kanner du andra som
uppskattar matlagnings-
kunskap direkt fran proffsen?
Vidarebefordra girna det har
mejlet till dem.

gilln 066 —> n

Folj med bakom kulisserna i
Ostermalms Saluhall och laga
mat med ett proffs

28 april 2014

Den 20 maj har du méjlighet att uppleva en exklusiv
matlagningskurs nar Professional Secrets och Husmans
Deli tar dig med bakom kulisserna i ett av Stockholms
mest anrika proffskok. Dar vi ska laga mat tillsammans.

Det ska kretsa mycket kring utmarkta ravaror. Kéttspecialisterna hos
Husmans Deli kommer att dela med sig av alla sina kunskaper — bland
annat hur du kanner igen fint kott och valjer ratt ravara till ratt
tillagningsmetod.

Kvaéllens kokschef ar Linn Séderstrom. Pa senare tid hors hon i P3 déar
hon star for maten i Nisses Fredag varje (just det) fredag. Tidigare har
hon bland annat jobbat pa restaurang Ekstedt. Linn kommer att leda
arbetet i koket och att dela med sig av proffsens sma och stora knep
som gor skillnad.

For att du ska kunna uppleva skillnader och géra jamférelser (pa ett satt
som man séllan gér hemma) kommer vi att laga flera utvalda
kottdetaljer. Du far vara med och smaka, dofta och forsta vad som kréavs
for att fa till en smakupplevelse pa en hog niva. Lite som vinprovning —
men den har kvallen handlar det om koétt och om proffsens tekniker i
koket.

Vi kommer att halla till i vackra Ostermalms Saluhall hela kvéllen. Du
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som deltar behoéver inte ha nagra speciella erfarenheter — men du ska
bara vara road av matlagning och av att lara dig mera. Du kommer att fa
med dig en del dokumentation hem.

Malet ar att du ska f& med dig proffsens hemligheter sa att du kan
anvanda dem i ditt eget kok.

Kvallens ravara ar nétkott och du kommer att kunna vélja fran ett urval
av handplockade delikatesser fran nagra av Sveriges framsta
kvalitetsproducenter. Bl.a. hAngmorad rostbiff, hAngmaérad biff och
héangmérad entrecote.

Linn kommer att forbereda alla tillbehér och vélja ut vin som ytterligare
lyfter fram ravaran.

Tid och plats
Ostermalms Saluhall
20 maj kl 18.15 - 21.15

Kostnad 1 350 kr inkl. mat, vin, dokumentation

Vi har endast plats fér 15 personer i koket. Forst till kvarn géller!
OSA 13 maj. Anmélan skickas till info@professionalsecrets.com

Varmt valkommen!

Husmans Deli - kott & charkuterier

Det ar deras egna kunskaper och stora intresse som ligger till grund fér
att sortiment av kott och charkuterier pa Husmans Deli &r i sarklass.

Du far detta nyhetsbrev eftersom du anmalt dig via var hemsida (

Har du problem att I&sa detta mail? . Inte intresserad langre?



mailto:info@professionalsecrets.com?subject=Anm%C3%A4lan%20till%20PS%20matevent%2020%20maj
http://professionalsecrets.createsend1.com/t/j-l-itzet-l-d/
http://professionalsecrets.createsend1.com/t/j-e-itzet-l-y/
http://professionalsecrets.createsend1.com/t/j-u-itzet-l-j/




